Obor vzdelani: 65-51-H /01
Skolni vzdélavaci program:

Forma studia:

Dosazeni stupen vzdélani:
Podminky pro prijeti:
Ukoncdeni studia:

Doklad o vzdélani:

Uplatnéni absolventa:

Dalsi vzdélavani:

Kuchar — ¢iSnik
Kuchar

denni, tfilety ucebni obor

sttedni vzdelani s vyucnim listem

splnéni podminky zdravotni zptisobilosti uchazece
vzdélani se ukoncuje zaveérecnou zkouskou

dokladem o dosazeni stupné vzdé€lani je vysvédceni o
zaverecné zkousce a vyulni list

Absolvent se wuplatni pii vykonu povolani kuchat
zejména v pozici zaméstnance. Po ziskani nezbytné
praxe Vv oboru je pfipraven i na soukromé podnikani.
Absolvent je ptipraven ke studiu uréeném pro absolventy
tiiletych ucebnich oborti, ukoncené maturitni zkouskou.

UCEBNI PLAN — Skolni vzdélavaci program - KUCHAR
Vyucovaci predméty 1. roénik 2. roénik 3. ro¢nik
Cesky jazyk 1 1 1
Prvni cizi jazyk (anglitina/ném¢ina) 2 (2) 2(2) 2 (2)
Druhy cizi jazyk (angli¢tina/némgéina) 15(1,5) 1,5(1,5) 15(1,5)
Zaklady spolecenskych véd 1 1 1
Zaklady piirodnich véd 1 1 1
Matematika 1 1 1
Literatura a kultura 1 1 0
Té¢lesna vychova 1 1 1
Prace s pocCitaem 1(1) 1() 1()
Ekonomika a podnikani 1 1 1
Technologie pfipravy pokrmil 2,5 (2,5 313 2,5 (2,5
Specialni technologie 0 0 2
Potraviny a vyziva 1,5 1,5 1,5
Zatizeni a provoz 1 0 0
Stolnic¢eni 1 1 1
Spolecenska vychova 0 0,5 0
Odborny vycvik 15 17,5 17,5
CELKEM 32,5(8) 35 (7,5) 35 (7)

Poznamky :

1. Vyucovani je po celou dobu studia organizovano tak, Ze se stfida tyden teoretického
vyucovani a tyden odborného vycviku.
2. V teoretické vyuce je stanoveno v 1. ro¢niku 34 hodin, ve 2. a 3. ro¢niku 35 hodin

tydné.

3. V odborném vycviku je stanoveno v 1. ro¢niku 30 hodin tydné, ve 2. a 3. ro¢niku 35

hodin tydn¢.

4. Odborny vycvik probihd na pracovistich Skoly nebo na pracovistich smluvnich
partnerti Skoly pod vedenim ucitele nebo instruktora odborného vycviku.

o

V ramci vyuky té€lesné vychovy je v prvnim ro¢niku zatfazen lyzatsky kurz.

6. Nad ramec vyuky jsou nabizeny odborné kurzy — barmansky, sommeliérsky,
baristicky, studena kuchyné, vyfezavani zeleniny, apod.



